
 
 

CICLO FORMATIVO DE GRADO MEDIO DE TÉCNICO EN COCINA Y GASTRONOMÍA 
 

I.E.S UNIVERSIDAD LABORAL 
CÁCERES 

 

 

DÍA 

HORA 

de 

INICIO 
MÓDULO 

LUGAR: 

EDIFICIO 

ALAMEDA 

04 Mayo 

 

17:00 horas 

 
Seguridad e Higiene en la Manipulación de los Alimentos. 

 

Aula 17 

18:30 horas Ofertas Gastronómicas. 

 

Aula 17 

05 Mayo 

 

16:00 horas Formación y Orientación Laboral. 

 

Aula 17 

18:00 horas Empresa e Iniciativa Emprendedora. 

 

Aula 17 

09 Mayo 

16:00 horas 

T
E

O
R

ÍA
 

Preelaboración y Conservación de los Alimentos 

 

Aula 17 

17:30 horas Técnicas Culinarias 

 

Aula 17 

19:00 horas Productos Culinarios 

 

Aula 17 

11 Mayo 

 

16:00 horas Procesos Básicos de Pastelería y Repostería 

 

Aula 17 

17:30 horas Postres en Restauración 

 

Aula 17 

 

 

 

 

16 Mayo 

 

 

 

 

16:00 horas 

P
R

Á
C

T
IC

A
 

Preelaboración y Conservación de los Alimentos 

 

Aulas-taller 

Técnicas Culinarias 

 

Aulas-taller 

Productos Culinarios 

 

Aulas-taller 

Procesos Básicos de Pastelería y Repostería 

 

Aulas-taller 

Postres en Restauración 

 

Aulas-taller 

 

CALENDARIO EXÁMENES PRUEBAS LIBRES 
 


