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INFORMACION SOBRE LA CONVOCATORIA DEL CURSO 2017/2018 DE LAS
PRUEBAS LIBRES DE FORMACION PROFESIONAL PARA LA OBTENCION DEL
TITULO DE TECNICO SUPERIOR DE DIRECCION DE COCINA

Centro Educativo: | yNIVERSIDAD LABORAL

Ciclo Formativo: | Tgcnico Superior en DIRECCION EN COCINA

Localidad: CACERES

Provincia: CACERES Telf: 927004600

MODULO PROFESIONAL : GESTION ADMINISTRATIVA Y COMERCIAL EN RESTAURACION

ESTRUCTURA Y CARACTERISTICAS

El examen constara de dos partes :
a) Prueba tipo test.
b) Ejercicios Précticos

CRITERIOS DE EVALUACION Y CALIFICACION

Criterios de Evaluacion:

Son los definidos en el DECRETO 280/2011, de 18 de noviembre, por el que se establece el curriculo del
ciclo formativo de grado superior de Técnico Superior en Direccién de Cocina en la Comunidad Autébnoma
de Extremadura.

Criterios de Calificacion:

El examen se puntuara del 1 al 10.
La prueba tipo test de 40 preguntas se valorara sobre 8 puntos:

v" Con 0.20 puntos la respuesta positiva.

v" Se restara 0.10 puntos cada pregunta negativa.

v Las respuestas en blanco no se penalizan.

Los supuestos practicos se valorara sobre 2 puntos.

Si no se alcanza un 50% de puntuacion en cada una de las partes, no se dara por superada la evaluacion del médulo.

MATERIALES NECESARIOS

BOLIGRAFO
CALCULADORA.




Ak

r |ES.UNIVERSIDAD LABORAL.
HOSTELERIA Y TURISMO.CACERES.



