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Caceres (Caceres)
927004600

Universidad Laboral
Avda.de la Universidad, 53

JUNTA DE EXTREMADURA

Consejeria de Educacion y Empleo

Calificaciones de las pruebas libres para la obtencion de titulo de F.P.E.G.S.

Afio académico de la convocatoria: 2017-2018

Ciclo formativo:

Mddulo: | Cualquiera

C.F.G.S. de F.P. Especifica (Direccion de Cocina LOE)

Aspirante

Médulo profesional

Calificacion

Alvarez Zambrano, Domingo Jesus

Control del aprovisionamiento de materias
primas

No presentado

Alvarez Zambrano, Domingo Jesus

Elaboraciones de pasteleria y reposteria
en cocina

No presentado

Alvarez Zambrano, Domingo Jesus

Empresa e Iniciativa Emprendedora

No presentado

Alvarez Zambrano, Domingo Jes(s

Formacién y Orientacion Laboral

Convalidado

Alvarez Zambrano, Domingo Jesus

Gastronomia y nutricién

No presentado

Alvarez Zambrano, Domingo Jesus

Gestion administrativa y comercial en restauracion

4

Alvarez Zambrano, Domingo JesUs

Gestion de la produccién en cocina

No presentado

Alvarez Zambrano, Domingo Jesls

Procesos de elaboracion culinaria

No presentado

Alvarez Zambrano, Domingo Jesus

Procesos de preelaboracién y conservacion
en cocina

No presentado

Alvarez Zambrano, Domingo Jes(s

Recursos humanos y direccién de equipos
en restauracion

No presentado

Amador Zapata, Juan Gabriel

Empresa e Iniciativa Emprendedora

No presentado

Amador Zapata, Juan Gabriel

Formacién y Orientacion Laboral

No presentado

Amador Zapata, Juan Gabriel

Gastronomia y nutricién

No presentado

Amador Zapata, Juan Gabriel

Gestion administrativa y comercial en restauracion

No presentado

Amador Zapata, Juan Gabriel

Recursos humanos y direccion de equipos
en restauracion

No presentado

Bail6n Marfias, Manuel

Control del aprovisionamiento de materias
primas

No presentado

Bail6én Marias, Manuel

Gastronomia y nutricién

No presentado

Bailén Mafias, Manuel

Gestion de la calidad y de la seguridad
e higiene alimentarias

No presentado

Bailén Mafas, Manuel

Gestion de la produccién en cocina

No presentado

Bailon Mafias, Manuel

Inglés II

No presentado

Bailén Mafias, Manuel

Procesos de elaboracién culinaria

No presentado

Bailén Mafas, Manuel

Procesos de preelaboracién y conservacion
en cocina

No presentado

Bailon Mafias, Manuel

Recursos humanos y direccién de equipos
en restauracion

No presentado

Blazquez Guerra, Antonio

Control del aprovisionamiento de materias
primas

Blazquez Guerra, Antonio

Elaboraciones de pasteleria y reposteria
en cocina

4

Blazquez Guerra, Antonio

Empresa e Iniciativa Emprendedora

Convalidado

Blazquez Guerra, Antonio

Formacién y Orientacién Laboral

Convalidado

Blazquez Guerra, Antonio

Gastronomia y nutricion

6

Blazquez Guerra, Antonio

Gestion administrativa y comercial en restauracion

5)

Blazquez Guerra, Antonio

Gestion de la calidad y de la seguridad
e higiene alimentarias

5
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en cocina

Aspirante Médulo profesional Calificacion
Blazquez Guerra, Antonio Gestion de la produccion en cocina 5
Blazquez Guerra, Antonio Inglés | 6
Blazquez Guerra, Antonio Inglés II 6
Blazquez Guerra, Antonio Procesos de elaboracion culinaria 3
. . Procesos de preelaboracién y conservacion
Blazquez Guerra, Antonio R p y 4
en cocina
p . Recursos humanos y direccién de equipos
Blazquez Guerra, Antonio ., y quip 3
en restauracion
Bruno Rodero, Maria Eulalia C(_)ntrol del aprovisionamiento de materias 5
primas
. . Elaboracion leriayr ri
Bruno Rodero, Maria Eulalia aboraciones de pasteleria y reposteria 4

Bruno Rodero, Maria Eulalia

Empresa e Iniciativa Emprendedora

No presentado

Bruno Rodero, Maria Eulalia

Formacién y Orientacion Laboral

No presentado

Bruno Rodero, Maria Eulalia Gastronomia y nutricion 1

Bruno Rodero, Maria Eulalia Gestion administrativa y comercial en restauracion 5

Bruno Rodero, Maria Eulalia Ge;ﬂ_on de !a cal'd"’.‘d y de la seguridad 3
e higiene alimentarias

Bruno Rodero, Maria Eulalia Gestion de la produccién en cocina 5

en cocina

Bruno Rodero, Maria Eulalia Inglés | No presentado

Bruno Rodero, Maria Eulalia Inglés II No presentado

Bruno Rodero, Maria Eulalia Procesos de elaboracién culinaria 7 (R)

Bruno Rodero, Maria Eulalia Proces_os de preelaboracion y conservacion 6 (R)
en cocina

Bruno Rodero, Maria Eulalia Recursos hu_njanos y direccion de equipos 5(R)
en restauracion

Carbonero Elena, Magin antrol del aprovisionamiento de materias 5
primas

Carbonero Elena, Magin Formacién y Orientacion Laboral 3

Carbonero Elena, Magin Ge;t{on de !a cahda}d y de la seguridad 4
e higiene alimentarias

Carbonero Elena, Magin Inglés II

Carbonero Elena, Magin Procesos de elaboracién culinaria

Carbonero Elena, Magin Procesos de preelaboracion y conservacion 4

Carrefio Castilla, Carlos Manuel

Control del aprovisionamiento de materias
primas

No presentado

e higiene alimentarias

Carrefio Castilla, Carlos Manuel |Formacién y Orientacion Laboral Convalidado
Carrefio Castilla, Carlos Manuel |Gastronomiay nutricion 1
Carrefio Castilla, Carlos Manuel |Gestion administrativa y comercial en restauracion 6
Carrefio Castilla, Carlos Manuel Gestion de la calidad y de la seguridad 3
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Consejeria de Educacion y Empleo

Aspirante Médulo profesional Calificacion

Carrefio Castilla, Carlos Manuel Gestion de la produccion en cocina No presentado

Doniga Rubio, Eduardo C(_)ntrol del aprovisionamiento de materias 5(R)
primas

Doniga Rubio, Eduardo Elabor_auones de pasteleria y reposteria 6(R)
en cocina

Doniga Rubio, Eduardo Empresa e Iniciativa Emprendedora Convalidado

Doniga Rubio, Eduardo Formacién y Orientacion Laboral No presentado

Doniga Rubio, Eduardo Gastronomia y nutricién 5(R)

Doniga Rubio, Eduardo Gestion administrativa y comercial en restauracion 6 (R)

Doniga Rubio, Eduardo Ge_stl_on de !a callda_ld y de la seguridad 5 (R)
e higiene alimentarias

Doniga Rubio, Eduardo Gestion de la produccion en cocina 5

Doniga Rubio, Eduardo Inglés | 6 (R)

Doniga Rubio, Eduardo Inglés I 6 (R)

Doniga Rubio, Eduardo Procesos de elaboracion culinaria 7 (R)

Doniga Rubio, Eduardo Procesps de preelaboracion y conservacion 7(R)
en cocina

Doniga Rubio, Eduardo Recursos hu_njanos y direccion de equipos 5(R)
en restauracion

Jiménez Jiménez, Maria de los Angeles C(_)ntrol del aprovisionamiento de materias 5
primas

Jiménez Jiménez, Maria de los Angeles EIaborgmones iR ERiR Y BIesiEiE 3
en cocina

Jiménez Jiménez, Maria de los Angeles |Empresa e Iniciativa Emprendedora 7

Jiménez Jiménez, Maria de los Angeles |Formacién y Orientacién Laboral Convalidado

Jiménez Jiménez, Maria de los Angeles | Gastronomia y nutricion 1

Jiménez Jiménez, Maria de los Angeles | Gestion administrativa y comercial en restauracion 5

Jiménez Jiménez, Maria de los Angeles Ge_stl'on de !a callda}d y de la seguridad 4
e higiene alimentarias

Jiménez Jiménez, Maria de los Angeles |Gestién de la produccién en cocina 5

Jiménez Jiménez, Maria de los Angeles |Inglés | 5

Jiménez Jiménez, Maria de los Angeles |Inglés II 5

Jiménez Jiménez, Maria de los Angeles |Procesos de elaboracién culinaria 3

Jiménez Jiménez, Maria de los Angeles Proces_os de preelaboracion y conservacion 3
en cocina

Jiménez Jiménez, Maria de los Angeles Recursos hu_rpanos y direccion de equipos 2
en restauracion

Lépez Ferrero, Sonia antrol del aprovisionamiento de materias 6(R)
primas

Lépez Ferrero, Sonia Elaborgmones de pasteleria y reposteria P
en cocina

Lépez Ferrero, Sonia Empresa e Iniciativa Emprendedora Convalidado
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Aspirante Médulo profesional Calificacion
Lopez Ferrero, Sonia |Gastronomia y nutricion 3
Lépez Ferrero, Sonia [Gestién administrativa y comercial en restauracion 6
. ) Gestion de la calidad y de la seguridad
Lépez Ferrero, Sonia . b iy 9 7 (R)
e higiene alimentarias
Lépez Ferrero, Sonia |Gestion de la produccién en cocina 5
Lopez Ferrero, Sonia |Inglés | 7
Lépez Ferrero, Sonia [Inglés Il 7
Lépez Ferrero, Sonia [Procesos de elaboracion culinaria 8
. . Procesos de preelaboracion y conservacion
Lopez Ferrero, Sonia . g y 3
en cocina
p ! Recursos humanos y direccién de equipos
Lépez Ferrero, Sonia ” y quip 4
en restauracion
g Control del aprovisionamiento de materias
Moreno Ruiz, Manuel X 2 4
primas
Moreno Ruiz, Manuel [Gastronomia y nutricién
Moreno Ruiz, Manuel [Gestién de la produccién en cocina
Mufioz Primo, Antonio antrol del aprovisionamiento de materias 8
primas
. " . | Elaboraciones de pasteleria y reposteria
Mufioz Primo, Antonio X 2 AR 6
en cocina
Mufioz Primo, Antonio |Empresa e Iniciativa Emprendedora Convalidado
Mufioz Primo, Antonio Formacién y Orientacién Laboral Convalidado
Mufioz Primo, Antonio |Gastronomia y nutricion 5
Mufioz Primo, Antonio [Gestién administrativa y comercial en restauracion 8
Mufioz Primo, Antonio Ge_stl_on de !a callds_td y de la seguridad 7
e higiene alimentarias
Mufioz Primo, Antonio [Gestion de la produccién en cocina 5
Mufioz Primo, Antonio [Inglés | 8
Mufioz Primo, Antonio [Inglés Il 8
Mufioz Primo, Antonio [Procesos de elaboracion culinaria 5
Mufioz Primo, Antonio Proces_os de preelaboracion y conservacion 6
en cocina
Mufioz Primo, Antonio Recursos humanos y direccion de equipos 5
en restauracion
. . Control del aprovisionamiento de materias
Pérez Caro, Antonio X 2 5
primas
Pérez Caro, Antonio Empresa e Iniciativa Emprendedora Convalidado
Pérez Caro, Antonio  [Formacion y Orientacion Laboral Convalidado
Pérez Caro, Antonio Ge_st!on de !a callda}d y de la seguridad 4
e higiene alimentarias
Pérez Caro, Antonio Inglés Il 4
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Aspirante Médulo profesional Calificacion

Pérez Caro, Antonio Procesos de elaboracién culinaria 4

Pérez Caro, Antonio Proces_os de preelaboracion y conservacion 5(R)
en cocina

Portillo Ruiz, David C(_)ntrol del aprovisionamiento de materias 7(R)
primas

Portillo Ruiz, David Elaborguones de pasteleria y reposteria 9(R)
en cocina

Portillo Ruiz, David Empresa e Iniciativa Emprendedora 8 (R)

Portillo Ruiz, David Formacion y Orientacion Laboral No presentado

Portillo Ruiz, David Gastronomia y nutricién 7 (R)

Portillo Ruiz, David

Gestion administrativa y comercial en restauracion

No presentado

Gestion de la calidad y de la seguridad

Portillo Ruiz, David e higiene alimentarias 6 (R)
Portillo Ruiz, David Gestion de la produccién en cocina 5
Portillo Ruiz, David Inglés | 8 (R)
Portillo Ruiz, David Inglés Il 8 (R)
Portillo Ruiz, David Procesos de elaboracion culinaria 5
Portillo Ruiz, David :rr]ogg;iz de preelaboracién y conservacion 6(R)
Portillo Ruiz, David Effg;fgjrgggﬁnos y direccion de equipos 6 (R)
Prieto Nufiez, Maria Montserrat |Empresa e Iniciativa Emprendedora Convalidado
Prieto Nufiez, Maria Montserrat |Formacion y Orientacion Laboral Convalidado
Prieto NUfiez, Maria Montserrat |Gastronomia y nutricién Convalidado
Prieto NGfiez, Maria Montserrat |Gestion administrativa y comercial en restauracion 5(R)
Prieto Nafiez, Maria Montserrat Sﬁisg:iig::zl:igilti:::sy de st Convalidado
Prieto Nufiez, Maria Montserrat |Gestion de la produccion en cocina 5
Prieto NUfiez, Maria Montserrat |Inglés | Convalidado
Prieto Nafiez, Maria Montserrat |Inglés Il Convalidado
Prieto Nafiez, Maria Montserrat 5::2;2322;2:”05 y direccién de equipos 2
Romero Reche, Oscar antrol del aprovisionamiento de materias 6(R)
primas
Romero Reche, Oscar ELa(?géﬁ]c;ones de pasteleria y reposteria 5(R)
Romero Reche, Oscar Empresa e Iniciativa Emprendedora 1
Romero Reche, Oscar Formacion y Orientacién Laboral 3
Romero Reche, Oscar Gastronomia y nutricion 5(R)
Romero Reche, Oscar Gestion administrativa y comercial en restauracion 5(R)
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en restauracion

Aspirante Médulo profesional Calificacion

Romero Reche, Oscar Gelstl_on de !a callda_ld y de la seguridad 7(R)
e higiene alimentarias

Romero Reche, Oscar Gestion de la produccién en cocina 6

Romero Reche, Oscar Inglés | 4

Romero Reche, Oscar Inglés II 4

Romero Reche, Oscar Procesos de elaboracion culinaria Convalidado

Romero Reche, Oscar Proces_os de preelaboracion y conservacion Convalidado
en cocina

Romero Reche, Oscar Recursos humanos y direccién de equipos 5(R)

Santos Arias, Carmen Maria

Control del aprovisionamiento de materias
primas

No presentado

Santos Arias, Carmen Maria

Elaboraciones de pasteleria y reposteria
en cocina

No presentado

Santos Arias, Carmen Maria

Empresa e Iniciativa Emprendedora

Convalidado

Santos Arias, Carmen Maria

Formacién y Orientacion Laboral

Convalidado

Santos Arias, Carmen Maria

Gastronomia y nutricion

No presentado

Santos Arias, Carmen Maria

Gestion de la calidad y de la seguridad
e higiene alimentarias

No presentado

Santos Arias, Carmen Maria

Inglés I

No presentado

Santos Arias, Carmen Maria

Procesos de elaboracién culinaria

No presentado

Santos Arias, Carmen Maria

Procesos de preelaboracion y conservacion
en cocina

No presentado

Tapia Rodriguez, Maria del Carmen

Elaboraciones de pasteleria y reposteria
en cocina

5

Tapia Rodriguez, Maria del Carmen

Gastronomia y nutricién

No presentado

Tapia Rodriguez, Maria del Carmen

Gestion administrativa y comercial en restauracion

No presentado

Tapia Rodriguez, Maria del Carmen

Gestion de la produccién en cocina

No presentado

Tapia Rodriguez, Maria del Carmen

Procesos de elaboracion culinaria

4

Tapia Rodriguez, Maria del Carmen

Procesos de preelaboracion y conservacion
en cocina

5

Tapia Rodriguez, Maria del Carmen

Recursos humanos y direccién de equipos
en restauracion

No presentado

Control del aprovisionamiento de materias

en restauracion

Vazquez Velayos, Hugo s 5(R)
Vazquez Velayos, Hugo Empresa e Iniciativa Emprendedora Convalidado
Vazquez Velayos, Hugo Formacién y Orientacion Laboral Convalidado
Vazquez Velayos, Hugo Gastronomia y nutricién 5(R)
Vazquez Velayos, Hugo Gestion administrativa y comercial en restauracion 8 (R)
Vézquez Velayos, Hugo Ge;tl_on de !a Ca|ldé.ld y de la seguridad 6 (R)
e higiene alimentarias
Vézquez Velayos, Hugo Recursos humanos y direccion de equipos 5(R)
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