112

HOSTELERIA Y TURISMO (A(ERES

LES UHIVERSII]AI] LABORAL
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CALENDARIO EXAMENES PRUEBAS LIBRES

SEPTIEMBRE

] CICLO FORMATIVO DE GRADO SUPERIOR DE
TECNICO SUPERIOR EN DIRECCION DE COCINA

DIA HORA i LUGAR:
Septiembre de MODULO EDIFICIO
INICIO ALAMEDA
*
10:00 Gestion de la Calidad y la Seguridad e Higiene Alimentaria | Aula 17
horas
*
11:30 Gastronomia y Nutricién Aula 17
10 horas
Jueves *
16:00 Inglés | P9
horas
*
18:00 Inglés 11 P9
horas
12:00 Control y Aprovisionamiento de Materias Primas Aulas-Taller
horas
*
Vi 1 16:00 Formacion y Orientacién Laboral Aulal7
iernes
horas
*
18:00 Empresa e Iniciativa Emprendedora Aula 17
horas
*
17:00 Gestion Administrativa y Comercial en Restauracion Aula 17
15 horas
Martes *
19:00 Recursos Humanos y Direccion de Equipos en Aula 17
horas Restauracion
Procesos de Preelaboracion y Conservacion en Cocina
16 16:00 Aulas-Taller
Miércoles horas
Procesos de Elaboracion Culinaria
Jug/es 16:00 Elaboraciones de Pasteleria y Reposteria en Cocina Aulas-Taller
horas
22 16:00 Gestion en la Produccion en Cocina. Aulas-Taller
Martes horas

*En funcién del nimero de aspirantes presentados, el examen podra cambiarse al Comedor del Edificio Principal.




