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CICLO FORMATIVO DE GRADO SUPERIOR DE  

TÉCNICO SUPERIOR EN DIRECCIÓN DE COCINA 
 

DÍA 
Septiembre 

HORA 

de 

INICIO 
MÓDULO 

LUGAR: 

EDIFICIO 

ALAMEDA 

10  

Jueves 

 

10:00 

horas  

 

Gestión de la Calidad y la Seguridad e Higiene Alimentaria 

* 

Aula 17 

 

11:30 

horas 

 

Gastronomía y Nutrición 

* 

Aula 17 

 

16:00 

horas 

 

Inglés I 

* 

P 9 

 

18:00 

horas 

 

Inglés II 

* 

P 9 

11 

Viernes  

 

12:00 

horas 

 

Control y Aprovisionamiento de Materias Primas 

 

Aulas-Taller 

 

16:00 

horas 

 

Formación y Orientación Laboral 

* 

Aula17 

 

18:00 

horas 

 

Empresa e Iniciativa Emprendedora 

* 

Aula 17 

15  

Martes 

 

17:00 

horas 

 

Gestión Administrativa y Comercial en Restauración 

* 

Aula 17 

 

19:00 

horas 

 

Recursos Humanos y Dirección de Equipos en 

Restauración 

* 

Aula 17 

16  

Miércoles 

 

 

16:00 

horas 

 

 

 

Procesos de Preelaboración y Conservación en Cocina 

 

 

 

Aulas-Taller 

  

Procesos de Elaboración Culinaria 

 

17 

Jueves 

 

16:00 

horas 

 

Elaboraciones de Pastelería y Repostería en Cocina 

 

Aulas-Taller 

 

22 

Martes 

 

16:00 

horas 

 

Gestión en la Producción en Cocina. 

 

Aulas-Taller 

*En función del número de aspirantes presentados, el examen podrá cambiarse al Comedor del Edificio Principal. 

CALENDARIO EXÁMENES PRUEBAS LIBRES 

SEPTIEMBRE 
 

 

 


