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ANEXO VII
PRUEBAS PARA LA OBTENCION DIRECTA DE LOS TiTULOS DE TECNICO Y TECNICO SUPERIOR EN LA COMUNIDAD AUTONOMICA DE
EXTREMADURA.

CURSO 2020/2021

LISTADO DEFINITIVO DE PERSONAS/MODULOS ADMITIDOS A LAS PRUEBAS.
CICLO FORMATIVO: C.F.G.S. de F.P. Especifica (Direccién de Cocina)

Modulos profesionales para los que solicita la inscripcion
Apellidos y Nombre Requisitos de acceso
Clave Denominacion
Andrade Bautista, Nuria Titulo de Bachillerato GAYNUHOTS3- |Gastronomia y nutricién
GAYCRHOT3- |Gestion administrativa y comercial en restauracid
GCSHAHOT3- |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene
RHDERHOT3- |Recursos humanos y direccién de equipos en res
Aragliez Ranea, José Miguel Titulo de FP (Técnico, Técnico superior, Técnicic CAMPHOT3-6 |Control del aprovisionamiento de materias prima
EPYRCHOT3- |Elaboraciones de pasteleria y reposteria en cocir
GCSHAHOT3- |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene
GSPECHOT3- |Gestion de la produccién en cocina
PECHOT3-6 |Procesos de elaboracion culinaria
PPCCHOT3-6 |Procesos de preelaboracion y conservacion en ¢
Aranguren Gonzalo, Alejandro ‘ Titulo universitario o equivalente INGHOT3-6 Inglés
PECHOT3-6 |Procesos de elaboracién culinaria
Avilés Borras, Martin ‘Titulo de FP (Técnico, Técnico superior, Técnicc CAMPHOT3-6 |Control del aprovisionamiento de materias primg
EPYRCHOTS3- |Elaboraciones de pasteleria y reposteria en cocir
EIEHOT3-6 Empresa e Iniciativa Emprendedora
GAYNUHOT3- |Gastronomia y nutricion
GAYCRHOT3- |Gestion administrativa y comercial en restauracid
GCSHAHOT3- |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene
GSPECHOT3- |Gestidn de la produccién en cocina
INGHOT3-6 Inglés
PECHOT3-6 |Procesos de elaboracién culinaria
PPCCHOT3-6 |Procesos de preelaboracion y conservacion en c
RHDERHOT3- |Recursos humanos y direccién de equipos en reg
Bermejo Aparicio, Maria Brigida Titulo universitario o equivalente FOLHOT3-6 |Formacion y Orientacién Laboral
Blazquez Guerra, Antonio Titulo de FP (Técnico, Técnico superior, Técnicc EPYRCHOT3- |Elaboraciones de pasteleria y reposteria en coci
Bravo Mosquete, Jorge Titulo de FP (Técnico, Técnico superior, Técnicc CAMPHOT3-6 |Control del aprovisionamiento de materias primg
GCSHAHOT3- |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene
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Requisitos de acceso
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Clave Denominacion
INGHOT3-6 Inglés
PECHOT3-6 |Procesos de elaboracion culinaria
PPCCHOT3-6 |Procesos de preelaboracion y conservacion en ¢
Bravo Rodriguez, Pablo ‘Titulo de FP (Técnico, Técnico superior, Técnici, INGHOT3-6 Inglés
PECHOT3-6 |Procesos de elaboracion culinaria
PPCCHOT3-6 |Procesos de preelaboracion y conservacion en ¢
Carbonero Elena, Magin ‘Titulo de FP (Técnico, Técnico superior, Técnic| EPYRCHOT3- |Elaboraciones de pasteleria y reposteria en coci
GAYNUHOT3- |Gastronomia y nutricién
GSPECHOT3- |Gestion de la produccién en cocina
Carril Mateos, Miguel Angel ‘ Titulo BUP CAMPHOT3-6 |Control del aprovisionamiento de materias primg
EPYRCHOT3- |Elaboraciones de pasteleria y reposteria en cocir
EIEHOT3-6 Empresa e Iniciativa Emprendedora
FOLHOT3-6 |Formacion y Orientacion Laboral
GAYNUHOT3- |Gastronomia y nutricién
GAYCRHOT3- |Gestion administrativa y comercial en restauracid
GCSHAHOT3- |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene
GSPECHOT3- |Gestion de la produccién en cocina
INGHOT3-6 Inglés
PECHOT3-6 |Procesos de elaboracion culinaria
PPCCHOT3-6 |Procesos de preelaboracion y conservacion en ¢
RHDERHOT3- |Recursos humanos y direccién de equipos en res
Cuervo Sanchez, Carlos Titulo de Bachillerato CAMPHOT3-6 |Control del aprovisionamiento de materias primg
EPYRCHOTS3- |Elaboraciones de pasteleria y reposteria en cocir
GAYNUHOT3- |Gastronomia y nutricién
GCSHAHOT3- |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene
GSPECHOT3- |Gestion de la produccién en cocina
PECHOT3-6 |Procesos de elaboracion culinaria
PPCCHOT3-6 |Procesos de preelaboracion y conservacion en ¢
Duran Cordero, Maria Asuncion Titulo de FP (Técnico, Técnico superior, Técnicc CAMPHOT3-6 |Control del aprovisionamiento de materias primg
GAYNUHOT3- |Gastronomia y nutricion
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GCSHAHOT3- |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene
Falcon Vazquez, Antonio Titulo de FP (Técnico, Técnico superior, Técnicc CAMPHOT3-6 |Control del aprovisionamiento de materias primg
GAYNUHOT3- |Gastronomia y nutricion
GAYCRHOT3- |Gestion administrativa y comercial en restauracid
PECHOT3-6 |Procesos de elaboracion culinaria
PPCCHOT3-6 |Procesos de preelaboracion y conservacion en ¢
Garcia Manuel, Cristina Titulo de FP (Técnico, Técnico superior, Técnicc CAMPHOT3-6 |Control del aprovisionamiento de materias primg
GAYNUHOT3- |Gastronomia y nutricién
GCSHAHOT3- |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene
INGHOT3-6 Inglés
PECHOT3-6 |Procesos de elaboracion culinaria
PPCCHOT3-6 |Procesos de preelaboracion y conservacion en ¢
Garrido Taboada, Ana Titulo de Bachillerato CAMPHOT3-6 |Control del aprovisionamiento de materias primg
GAYNUHOT3- |Gastronomia y nutricién
GCSHAHOT3- |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene
GSPECHOTS3- |Gestion de la produccién en cocina
Gil Palacin, Ana Maria Titulo de Bachillerato CAMPHOT3-6 |Control del aprovisionamiento de materias primg
EPYRCHOT3- |Elaboraciones de pasteleria y reposteria en cocir
EIEHOT3-6 Empresa e Iniciativa Emprendedora
FOLHOT3-6 |Formacion y Orientacién Laboral
GAYNUHOT3- |Gastronomia y nutricion
GAYCRHOT3- |Gestion administrativa y comercial en restauraci
GCSHAHOT3- |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene
GSPECHOT3- |Gestidn de la produccién en cocina
INGHOT3-6 Inglés
PECHOT3-6 |Procesos de elaboracién culinaria
PPCCHOT3-6 |Procesos de preelaboracion y conservacion en ¢
RHDERHOT3- |Recursos humanos y direccién de equipos en reg
Gonzalez Diaz, Alba Maria Titulo de FP (Técnico, Técnico superior, Técnicc EPYRCHOT3- |Elaboraciones de pasteleria y reposteria en coci
GSPECHOTS3- |Gestion de la produccién en cocina
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Haggag Haggag, Majid Titulo de Bachillerato GAYNUHOTS3- |Gastronomia y nutricién
GAYCRHOT3- |Gestion administrativa y comercial en restauracid
RHDERHOT3- |Recursos humanos y direccién de equipos en reg
Hidalgo Moreno, Sonia Titulo de FP (Técnico, Técnico superior, Técnicic EPYRCHOT3- |Elaboraciones de pasteleria y reposteria en cocir
EIEHOT3-6 Empresa e Iniciativa Emprendedora
FOLHOT3-6 |Formacion y Orientacién Laboral
Huertas Rios, Angel Titulo universitario o equivalente GSPECHOTS3- |Gestion de la produccién en cocina
Jiménez Hurtado, Maria Elisa Titulo universitario o equivalente CAMPHOT3-6 |Control del aprovisionamiento de materias primg
EPYRCHOT3- |Elaboraciones de pasteleria y reposteria en cocir
GCSHAHOT3- |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene
GSPECHOT3- |Gestion de la produccién en cocina
PECHOT3-6 |Procesos de elaboracion culinaria
PPCCHOT3-6 |Procesos de preelaboracion y conservacion en ¢
Lopez Atero, Ana Titulo de Bachillerato CAMPHOT3-6 |Control del aprovisionamiento de materias primg
EPYRCHOTS3- |Elaboraciones de pasteleria y reposteria en cocir
FOLHOT3-6 |Formacion y Orientacién Laboral
GCSHAHOT3- |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene
INGHOT3-6 Inglés
PECHOT3-6 |Procesos de elaboracién culinaria
PPCCHOT3-6 |Procesos de preelaboracion y conservacion en ¢
Lépez Bellido, Manuel Titulo de FP (Técnico, Técnico superior, Técnici, GAYNUHOT3- |Gastronomia y nutricion
Macias Bejarano, German Titulo de FP (Técnico, Técnico superior, Técnicc CAMPHOT3-6 |Control del aprovisionamiento de materias primg
FOLHOT3-6 |Formacion y Orientacién Laboral
GAYNUHOT3- |Gastronomia y nutricién
GSPECHOT3- |Gestion de la produccién en cocina
PPCCHOT3-6 |Procesos de preelaboracion y conservacion en ¢
Manzano Esteban, Francisco José Titulo universitario o equivalente CAMPHOT3-6 |Control del aprovisionamiento de materias primg
EPYRCHOT3- |Elaboraciones de pasteleria y reposteria en cocir
EIEHOT3-6 Empresa e Iniciativa Emprendedora
FOLHOT3-6 |Formacion y Orientacion Laboral
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GAYNUHOTS3- |Gastronomia y nutricién
GAYCRHOT3- |Gestion administrativa y comercial en restauracid
GCSHAHOT3- |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene
GSPECHOT3- |Gestion de la produccién en cocina
PECHOT3-6 |Procesos de elaboracion culinaria
PPCCHOT3-6 |Procesos de preelaboracion y conservacion en ¢
RHDERHOT3- |Recursos humanos y direccién de equipos en reg
Martinez Plaza, Francisco Javier Titulo de FP (Técnico, Técnico superior, Técnicc CAMPHQOT3-6 |Control del aprovisionamiento de materias primg
EPYRCHOT3- |Elaboraciones de pasteleria y reposteria en cocir
FOLHOT3-6 |Formacion y Orientacién Laboral
GAYNUHOT3- |Gastronomia y nutricion
GAYCRHOT3- |Gestion administrativa y comercial en restauracid
GCSHAHOT3- |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene
GSPECHOT3- |Gestion de la produccién en cocina
INGHOT3-6 Inglés
PECHOT3-6 |Procesos de elaboracion culinaria
PPCCHOT3-6 |Procesos de preelaboracion y conservacion en c
RHDERHOT3- |Recursos humanos y direcciéon de equipos en reg
Moreno Castafio, Victor Titulo de Bachillerato EPYRCHOT3- |Elaboraciones de pasteleria y reposteria en coci
EIEHOT3-6 Empresa e Iniciativa Emprendedora
FOLHOT3-6 |Formacion y Orientacion Laboral
GAYNUHOT3- |Gastronomia y nutricién
GAYCRHOT3- |Gestion administrativa y comercial en restauracid
GSPECHOT3- |Gestion de la produccién en cocina
INGHOT3-6 Inglés
PPCCHOT3-6 |Procesos de preelaboracion y conservacion en c
RHDERHOT3- |Recursos humanos y direcciéon de equipos en reg
Moreno Yende, Luis Octavio Titulo BUP EPYRCHOT3- |Elaboraciones de pasteleria y reposteria en coci
EIEHOT3-6 Empresa e Iniciativa Emprendedora
GAYNUHOT3- |Gastronomia y nutricién
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Clave Denominacion
GAYCRHOT3- |Gestion administrativa y comercial en restauracid
GCSHAHOT3- |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene
GSPECHOTS3- |Gestion de la produccién en cocina
INGHOT3-6 Inglés
PECHOT3-6 |Procesos de elaboracion culinaria
PPCCHOT3-6 |Procesos de preelaboracion y conservacion en ¢
RHDERHOT3- |Recursos humanos y direccién de equipos en reg
Mufioz Lépez, Irene ‘Titulo de FP (Técnico, Técnico superior, Técnicc PECHOT3-6 |Procesos de elaboracion culinaria
PPCCHOT3-6 |Procesos de preelaboracion y conservacion en c
Mufioz Marquez, Inmaculada ‘Titulo de FP (Técnico, Técnico superior, Técnicic CAMPHOT3-6 |Control del aprovisionamiento de materias prima
GSPECHOT3- |Gestion de la produccién en cocina
INGHOT3-6 Inglés
PECHOT3-6 |Procesos de elaboracién culinaria
PPCCHOT3-6 |Procesos de preelaboracion y conservacion en ¢
Ortiz Coder, Antonio Maria ‘ Titulo de Bachillerato CAMPHOT3-6 |Control del aprovisionamiento de materias primg
INGHOT3-6 Inglés
PPCCHOT3-6 |Procesos de preelaboracion y conservacion en c
Ortiz Del Hoyo, Elena ‘ Titulo de Bachillerato CAMPHOT3-6 |Control del aprovisionamiento de materias primg
GCSHAHOT3- |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene
INGHOT3-6 Inglés
PECHOT3-6 |Procesos de elaboracion culinaria
PPCCHOT3-6 |Procesos de preelaboracion y conservacion en c
Pérez Caro, Antonio Haber superado la prueba de acceso a la univel EPYRCHOT3- |Elaboraciones de pasteleria y reposteria en cocir
GAYNUHOTS3- |Gastronomia y nutricién
GAYCRHOT3- |Gestion administrativa y comercial en restauracid
GSPECHOT3- |Gestion de la produccién en cocina
INGHOT3-6 Inglés
RHDERHOT3- |Recursos humanos y direccién de equipos en reg
Popoca Limén, Emmanuel Alejandro Sin requisitos CAMPHOT3-6 |Control del aprovisionamiento de materias primg
EPYRCHOTS3- |Elaboraciones de pasteleria y reposteria en cocir




UNION EUROPEA

Fonda Socal Eurnpea

JUNTA DE EXTREMADURA

Consejeria de Educacion y Empleo

Una manera de hacer Europa

ANEXO VII
PRUEBAS PARA LA OBTENCION DIRECTA DE LOS TiTULOS DE TECNICO Y TECNICO SUPERIOR EN LA COMUNIDAD AUTONOMICA DE
EXTREMADURA.
CURSO 2020/2021
Modulos profesionales para los que solicita la inscripcion
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GAYNUHOTS3- |Gastronomia y nutricién
GCSHAHOT3- |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene
GSPECHOTS3- |Gestion de la produccién en cocina
INGHOT3-6 Inglés
PECHOT3-6 |Procesos de elaboracion culinaria
Real Diaz, Carolina Titulo de Bachillerato CAMPHOT3-6 |Control del aprovisionamiento de materias primg
FOLHOT3-6 |Formacion y Orientacién Laboral
GCSHAHOT3- |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene
INGHOT3-6 Inglés
PECHOT3-6 |Procesos de elaboracion culinaria
PPCCHOT3-6 |Procesos de preelaboracion y conservacion en ¢
Rosco Bonilla, Esteban Titulo de FP (Técnico, Técnico superior, Técnicc CAMPHOT3-6 |Control del aprovisionamiento de materias prima
EPYRCHOT3- |Elaboraciones de pasteleria y reposteria en cocir
EIEHOT3-6 Empresa e Iniciativa Emprendedora
FOLHOT3-6 |Formacion y Orientacién Laboral
GAYNUHOT3- |Gastronomia y nutricion
GAYCRHOT3- |Gestion administrativa y comercial en restauracid
GCSHAHOT3- |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene
GSPECHOT3- |Gestidn de la produccién en cocina
INGHOT3-6 Inglés
PECHOT3-6 |Procesos de elaboracién culinaria
PPCCHOT3-6 |Procesos de preelaboracion y conservacion en c
RHDERHOT3- |Recursos humanos y direccién de equipos en reg
Ruiz Flores, Maria Haber superado la prueba de acceso a grado sty CAMPHOT3-6 |Control del aprovisionamiento de materias primg
FOLHOT3-6 |Formacion y Orientacién Laboral
GCSHAHOT3- |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene
INGHOT3-6 Inglés
PECHOT3-6 |Procesos de elaboracion culinaria
PPCCHOT3-6 |Procesos de preelaboracion y conservacion en ¢
Salcedo Pérez, Jesus Maria Haber superado curso acceso formacion espec| EPYRCHOT3- |Elaboraciones de pasteleria y reposteria en cocir
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Clave Denominacion
GAYNUHOTS3- |Gastronomia y nutricién
Santos Arias, Carmen Maria Titulo de FP (Técnico, Técnico superior, Técnicc EPYRCHOT3- |Elaboraciones de pasteleria y reposteria en coci
GAYNUHOT3- |Gastronomia y nutricion
GAYCRHOT3- |Gestion administrativa y comercial en restauracid
GSPECHOT3- |Gestion de la produccién en cocina
INGHOT3-6 Inglés
RHDERHOT3- |Recursos humanos y direccién de equipos en reg
Tejero Duran, Tomas Titulo de FP (Técnico, Técnico superior, Técnicic, FOLHOT3-6 |Formacion y Orientacién Laboral
GAYNUHOT3- |Gastronomia y nutricién
GCSHAHOT3- |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene
GSPECHOT3- |Gestion de la produccién en cocina
RHDERHOT3- |Recursos humanos y direccién de equipos en reg
Tenorio Costa, Maria del Carmen Titulo de Bachillerato CAMPHOT3-6 |Control del aprovisionamiento de materias primg
EPYRCHOTS3- |Elaboraciones de pasteleria y reposteria en cocir
EIEHOT3-6 Empresa e Iniciativa Emprendedora
FOLHOT3-6 |Formacion y Orientacién Laboral
GAYNUHOT3- |Gastronomia y nutricién
GAYCRHOT3- |Gestion administrativa y comercial en restauraci
GCSHAHOT3- |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene
GSPECHOT3- |Gestion de la produccién en cocina
INGHOT3-6 Inglés
PECHOT3-6 |Procesos de elaboracién culinaria
PPCCHOT3-6 |Procesos de preelaboracion y conservacion en ¢
RHDERHOT3- |Recursos humanos y direccién de equipos en reg
Verdugo Alvarez, Rocio Haber superado la prueba de acceso a grado si| EIEHOT3-6 Empresa e Iniciativa Emprendedora
GAYNUHOT3- |Gastronomia y nutricién
GAYCRHOT3- |Gestion administrativa y comercial en restauracid
RHDERHOT3- |Recursos humanos y direccién de equipos en reg
Zurdo Jaramillo, Mirian Beatriz Titulo de Bachillerato EPYRCHOT3- |Elaboraciones de pasteleria y reposteria en cocir
EIEHOT3-6 Empresa e Iniciativa Emprendedora
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ANEXO VII
PRUEBAS PARA LA OBTENCION DIRECTA DE LOS TiTULOS DE TECNICO Y TECNICO SUPERIOR EN LA COMUNIDAD AUTONOMICA DE
EXTREMADURA.
CURSO 2020/2021
Modulos profesionales para los que solicita la inscripcion
Apellidos y Nombre Requisitos de acceso
Clave Denominacién
GAYNUHOTS3- |Gastronomia y nutricién
GAYCRHOT3- |Gestion administrativa y comercial en restauracid
GSPECHOT3- |Gestion de la produccion en cocina
INGHOT3-6  |Inglés
PECHOT3-6 |Procesos de elaboracién culinaria
PPCCHOT3-6 |Procesos de preelaboracion y conservacion en ¢
RHDERHOT3- |Recursos humanos y direccién de equipos en res
CAMPHOT3-6 | Control del aprovisionamiento de materias primas EPYRCHOTS3- | Elaboraciones de pasteleria y reposteria en cocina
EIEHOT3-6 |Empresa e Iniciativa Emprendedora FOLHOT3-6 | Formacion y Orientacion Laboral
GAYNUHOTS3- | Gastronomia y nutricion GAYCRHOT3- | Gestidn administrativa y comercial en restauracion
GCSHAHOT3- | Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentaria GSPECHOTS3- | Gestion de la produccion en cocina
INGHOT3-6 | Ingles PECHOT3-6 | Procesos de elaboracion culinaria
PPCCHOT3-6 | Procesos de preelaboracion y conservacion en cocina RHDERHOT3- | Recursos humanos y direccion de equipos en restauracion
FCT Formacion en centros de trabajo
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