
ANEXO VII
PRUEBAS PARA LA OBTENCIÓN DIRECTA DE LOS TÍTULOS DE TÉCNICO Y TÉCNICO SUPERIOR EN LA COMUNIDAD AUTONÓMICA DE 

EXTREMADURA.
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Apellidos y Nombre

Andrade Bautista, Nuria

Aragüez Ranea, José Miguel

Aranguren Gonzalo, Alejandro

Avilés Borrás, Martín

Bermejo Aparicio, María Brígida
Blázquez Guerra, Antonio
Bravo Mosquete, Jorge

Requisitos de acceso
Módulos profesionales para los que solicita la inscripción

Clave Denominación

GAYNUHOT3-
GAYCRHOT3-
GCSHAHOT3-
RHDERHOT3-
CAMPHOT3-6
EPYRCHOT3-
GCSHAHOT3-
GSPECHOT3-
PECHOT3-6

PPCCHOT3-6
INGHOT3-6
PECHOT3-6

CAMPHOT3-6
EPYRCHOT3-

EIEHOT3-6
GAYNUHOT3-
GAYCRHOT3-
GCSHAHOT3-
GSPECHOT3-

INGHOT3-6
PECHOT3-6

PPCCHOT3-6
RHDERHOT3-
FOLHOT3-6

EPYRCHOT3-
CAMPHOT3-6
GCSHAHOT3-

Gastronomía y nutrición
Gestión administrativa y comercial en restauració
Gestión de la calidad y de la seguridad e higiene 
Recursos humanos y dirección de equipos en res
Control del aprovisionamiento  de materias prima
Elaboraciones de pastelería y repostería en cocin
Gestión de la calidad y de la seguridad e higiene 
Gestión de la producción en cocina
Procesos de elaboración culinaria
Procesos de preelaboración y conservación en co
Inglés
Procesos de elaboración culinaria
Control del aprovisionamiento  de materias prima
Elaboraciones de pastelería y repostería en cocin
Empresa e Iniciativa Emprendedora
Gastronomía y nutrición
Gestión administrativa y comercial en restauració
Gestión de la calidad y de la seguridad e higiene 
Gestión de la producción en cocina
Inglés
Procesos de elaboración culinaria
Procesos de preelaboración y conservación en co
Recursos humanos y dirección de equipos en res
Formación y Orientación Laboral
Elaboraciones de pastelería y repostería en cocin
Control del aprovisionamiento  de materias prima
Gestión de la calidad y de la seguridad e higiene 

Título de Bachillerato

Título de FP (Técnico, Técnico superior, Técnic

Título universitario o equivalente

Título de FP (Técnico, Técnico superior, Técnic

Título universitario o equivalente
Título de FP (Técnico, Técnico superior, Técnic
Título de FP (Técnico, Técnico superior, Técnic

CICLO FORMATIVO: C.F.G.S. de F.P. Específica (Dirección de Cocina)
LISTADO DEFINITIVO DE PERSONAS/MÓDULOS ADMITIDOS A LAS PRUEBAS.
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Apellidos y Nombre

Bravo Rodríguez, Pablo

Carbonero Elena, Magín

Carril Mateos, Miguel Ángel

Cuervo Sánchez, Carlos

Durán Cordero, María Asunción

Requisitos de acceso
Módulos profesionales para los que solicita la inscripción

Clave Denominación

INGHOT3-6
PECHOT3-6

PPCCHOT3-6
INGHOT3-6
PECHOT3-6

PPCCHOT3-6
EPYRCHOT3-
GAYNUHOT3-
GSPECHOT3-
CAMPHOT3-6
EPYRCHOT3-

EIEHOT3-6
FOLHOT3-6

GAYNUHOT3-
GAYCRHOT3-
GCSHAHOT3-
GSPECHOT3-

INGHOT3-6
PECHOT3-6

PPCCHOT3-6
RHDERHOT3-
CAMPHOT3-6
EPYRCHOT3-
GAYNUHOT3-
GCSHAHOT3-
GSPECHOT3-
PECHOT3-6

PPCCHOT3-6
CAMPHOT3-6
GAYNUHOT3-

Inglés
Procesos de elaboración culinaria
Procesos de preelaboración y conservación en co
Inglés
Procesos de elaboración culinaria
Procesos de preelaboración y conservación en co
Elaboraciones de pastelería y repostería en cocin
Gastronomía y nutrición
Gestión de la producción en cocina
Control del aprovisionamiento  de materias prima
Elaboraciones de pastelería y repostería en cocin
Empresa e Iniciativa Emprendedora
Formación y Orientación Laboral
Gastronomía y nutrición
Gestión administrativa y comercial en restauració
Gestión de la calidad y de la seguridad e higiene 
Gestión de la producción en cocina
Inglés
Procesos de elaboración culinaria
Procesos de preelaboración y conservación en co
Recursos humanos y dirección de equipos en res
Control del aprovisionamiento  de materias prima
Elaboraciones de pastelería y repostería en cocin
Gastronomía y nutrición
Gestión de la calidad y de la seguridad e higiene 
Gestión de la producción en cocina
Procesos de elaboración culinaria
Procesos de preelaboración y conservación en co
Control del aprovisionamiento  de materias prima
Gastronomía y nutrición

Título de FP (Técnico, Técnico superior, Técnic

Título de FP (Técnico, Técnico superior, Técnic

Titulo BUP

Título de Bachillerato

Título de FP (Técnico, Técnico superior, Técnic
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Apellidos y Nombre

Falcón Vázquez, Antonio

García Manuel, Cristina

Garrido Taboada, Ana

Gil Palacín, Ana María

González Díaz, Alba María

Requisitos de acceso
Módulos profesionales para los que solicita la inscripción

Clave Denominación

GCSHAHOT3-
CAMPHOT3-6
GAYNUHOT3-
GAYCRHOT3-
PECHOT3-6

PPCCHOT3-6
CAMPHOT3-6
GAYNUHOT3-
GCSHAHOT3-

INGHOT3-6
PECHOT3-6

PPCCHOT3-6
CAMPHOT3-6
GAYNUHOT3-
GCSHAHOT3-
GSPECHOT3-
CAMPHOT3-6
EPYRCHOT3-

EIEHOT3-6
FOLHOT3-6

GAYNUHOT3-
GAYCRHOT3-
GCSHAHOT3-
GSPECHOT3-

INGHOT3-6
PECHOT3-6

PPCCHOT3-6
RHDERHOT3-
EPYRCHOT3-
GSPECHOT3-

Gestión de la calidad y de la seguridad e higiene 
Control del aprovisionamiento  de materias prima
Gastronomía y nutrición
Gestión administrativa y comercial en restauració
Procesos de elaboración culinaria
Procesos de preelaboración y conservación en co
Control del aprovisionamiento  de materias prima
Gastronomía y nutrición
Gestión de la calidad y de la seguridad e higiene 
Inglés
Procesos de elaboración culinaria
Procesos de preelaboración y conservación en co
Control del aprovisionamiento  de materias prima
Gastronomía y nutrición
Gestión de la calidad y de la seguridad e higiene 
Gestión de la producción en cocina
Control del aprovisionamiento  de materias prima
Elaboraciones de pastelería y repostería en cocin
Empresa e Iniciativa Emprendedora
Formación y Orientación Laboral
Gastronomía y nutrición
Gestión administrativa y comercial en restauració
Gestión de la calidad y de la seguridad e higiene 
Gestión de la producción en cocina
Inglés
Procesos de elaboración culinaria
Procesos de preelaboración y conservación en co
Recursos humanos y dirección de equipos en res
Elaboraciones de pastelería y repostería en cocin
Gestión de la producción en cocina

Título de FP (Técnico, Técnico superior, Técnic

Título de FP (Técnico, Técnico superior, Técnic

Título de Bachillerato

Título de Bachillerato

Título de FP (Técnico, Técnico superior, Técnic
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Haggag Haggag, Majid

Hidalgo Moreno, Sonia

Huertas Ríos, Ángel
Jiménez Hurtado, María Elisa

López Atero, Ana

López Bellido, Manuel
Macías Bejarano, Germán

Manzano Esteban, Francisco José

Requisitos de acceso
Módulos profesionales para los que solicita la inscripción

Clave Denominación

GAYNUHOT3-
GAYCRHOT3-
RHDERHOT3-
EPYRCHOT3-

EIEHOT3-6
FOLHOT3-6

GSPECHOT3-
CAMPHOT3-6
EPYRCHOT3-
GCSHAHOT3-
GSPECHOT3-
PECHOT3-6

PPCCHOT3-6
CAMPHOT3-6
EPYRCHOT3-
FOLHOT3-6

GCSHAHOT3-
INGHOT3-6
PECHOT3-6

PPCCHOT3-6
GAYNUHOT3-
CAMPHOT3-6
FOLHOT3-6

GAYNUHOT3-
GSPECHOT3-
PPCCHOT3-6
CAMPHOT3-6
EPYRCHOT3-

EIEHOT3-6
FOLHOT3-6

Gastronomía y nutrición
Gestión administrativa y comercial en restauració
Recursos humanos y dirección de equipos en res
Elaboraciones de pastelería y repostería en cocin
Empresa e Iniciativa Emprendedora
Formación y Orientación Laboral
Gestión de la producción en cocina
Control del aprovisionamiento  de materias prima
Elaboraciones de pastelería y repostería en cocin
Gestión de la calidad y de la seguridad e higiene 
Gestión de la producción en cocina
Procesos de elaboración culinaria
Procesos de preelaboración y conservación en co
Control del aprovisionamiento  de materias prima
Elaboraciones de pastelería y repostería en cocin
Formación y Orientación Laboral
Gestión de la calidad y de la seguridad e higiene 
Inglés
Procesos de elaboración culinaria
Procesos de preelaboración y conservación en co
Gastronomía y nutrición
Control del aprovisionamiento  de materias prima
Formación y Orientación Laboral
Gastronomía y nutrición
Gestión de la producción en cocina
Procesos de preelaboración y conservación en co
Control del aprovisionamiento  de materias prima
Elaboraciones de pastelería y repostería en cocin
Empresa e Iniciativa Emprendedora
Formación y Orientación Laboral

Título de Bachillerato

Título de FP (Técnico, Técnico superior, Técnic

Título universitario o equivalente
Título universitario o equivalente

Título de Bachillerato

Título de FP (Técnico, Técnico superior, Técnic
Título de FP (Técnico, Técnico superior, Técnic

Título universitario o equivalente
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Martínez Plaza, Francisco Javier

Moreno Castaño, Víctor

Moreno Yende, Luis Octavio

Requisitos de acceso
Módulos profesionales para los que solicita la inscripción

Clave Denominación

GAYNUHOT3-
GAYCRHOT3-
GCSHAHOT3-
GSPECHOT3-
PECHOT3-6

PPCCHOT3-6
RHDERHOT3-
CAMPHOT3-6
EPYRCHOT3-
FOLHOT3-6

GAYNUHOT3-
GAYCRHOT3-
GCSHAHOT3-
GSPECHOT3-

INGHOT3-6
PECHOT3-6

PPCCHOT3-6
RHDERHOT3-
EPYRCHOT3-

EIEHOT3-6
FOLHOT3-6

GAYNUHOT3-
GAYCRHOT3-
GSPECHOT3-

INGHOT3-6
PPCCHOT3-6
RHDERHOT3-
EPYRCHOT3-

EIEHOT3-6
GAYNUHOT3-

Gastronomía y nutrición
Gestión administrativa y comercial en restauració
Gestión de la calidad y de la seguridad e higiene 
Gestión de la producción en cocina
Procesos de elaboración culinaria
Procesos de preelaboración y conservación en co
Recursos humanos y dirección de equipos en res
Control del aprovisionamiento  de materias prima
Elaboraciones de pastelería y repostería en cocin
Formación y Orientación Laboral
Gastronomía y nutrición
Gestión administrativa y comercial en restauració
Gestión de la calidad y de la seguridad e higiene 
Gestión de la producción en cocina
Inglés
Procesos de elaboración culinaria
Procesos de preelaboración y conservación en co
Recursos humanos y dirección de equipos en res
Elaboraciones de pastelería y repostería en cocin
Empresa e Iniciativa Emprendedora
Formación y Orientación Laboral
Gastronomía y nutrición
Gestión administrativa y comercial en restauració
Gestión de la producción en cocina
Inglés
Procesos de preelaboración y conservación en co
Recursos humanos y dirección de equipos en res
Elaboraciones de pastelería y repostería en cocin
Empresa e Iniciativa Emprendedora
Gastronomía y nutrición

Título de FP (Técnico, Técnico superior, Técnic

Título de Bachillerato

Titulo BUP
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Apellidos y Nombre

Muñoz López, Irene

Muñoz Márquez, Inmaculada

Ortiz Coder, Antonio María

Ortiz Del Hoyo, Elena

Pérez Caro, Antonio

Popoca Limón, Emmanuel Alejandro

Requisitos de acceso
Módulos profesionales para los que solicita la inscripción

Clave Denominación

GAYCRHOT3-
GCSHAHOT3-
GSPECHOT3-

INGHOT3-6
PECHOT3-6

PPCCHOT3-6
RHDERHOT3-
PECHOT3-6

PPCCHOT3-6
CAMPHOT3-6
GSPECHOT3-

INGHOT3-6
PECHOT3-6

PPCCHOT3-6
CAMPHOT3-6

INGHOT3-6
PPCCHOT3-6
CAMPHOT3-6
GCSHAHOT3-

INGHOT3-6
PECHOT3-6

PPCCHOT3-6
EPYRCHOT3-
GAYNUHOT3-
GAYCRHOT3-
GSPECHOT3-

INGHOT3-6
RHDERHOT3-
CAMPHOT3-6
EPYRCHOT3-

Gestión administrativa y comercial en restauració
Gestión de la calidad y de la seguridad e higiene 
Gestión de la producción en cocina
Inglés
Procesos de elaboración culinaria
Procesos de preelaboración y conservación en co
Recursos humanos y dirección de equipos en res
Procesos de elaboración culinaria
Procesos de preelaboración y conservación en co
Control del aprovisionamiento  de materias prima
Gestión de la producción en cocina
Inglés
Procesos de elaboración culinaria
Procesos de preelaboración y conservación en co
Control del aprovisionamiento  de materias prima
Inglés
Procesos de preelaboración y conservación en co
Control del aprovisionamiento  de materias prima
Gestión de la calidad y de la seguridad e higiene 
Inglés
Procesos de elaboración culinaria
Procesos de preelaboración y conservación en co
Elaboraciones de pastelería y repostería en cocin
Gastronomía y nutrición
Gestión administrativa y comercial en restauració
Gestión de la producción en cocina
Inglés
Recursos humanos y dirección de equipos en res
Control del aprovisionamiento  de materias prima
Elaboraciones de pastelería y repostería en cocin

Título de FP (Técnico, Técnico superior, Técnic

Título de FP (Técnico, Técnico superior, Técnic

Título de Bachillerato

Título de Bachillerato

Haber superado la prueba de acceso a la unive

Sin requisitos
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Apellidos y Nombre

Real Díaz, Carolina

Rosco Bonilla, Esteban

Ruiz Flores, María

Salcedo Pérez, Jesús María

Requisitos de acceso
Módulos profesionales para los que solicita la inscripción

Clave Denominación

GAYNUHOT3-
GCSHAHOT3-
GSPECHOT3-

INGHOT3-6
PECHOT3-6

CAMPHOT3-6
FOLHOT3-6

GCSHAHOT3-
INGHOT3-6
PECHOT3-6

PPCCHOT3-6
CAMPHOT3-6
EPYRCHOT3-

EIEHOT3-6
FOLHOT3-6

GAYNUHOT3-
GAYCRHOT3-
GCSHAHOT3-
GSPECHOT3-

INGHOT3-6
PECHOT3-6

PPCCHOT3-6
RHDERHOT3-
CAMPHOT3-6
FOLHOT3-6

GCSHAHOT3-
INGHOT3-6
PECHOT3-6

PPCCHOT3-6
EPYRCHOT3-

Gastronomía y nutrición
Gestión de la calidad y de la seguridad e higiene 
Gestión de la producción en cocina
Inglés
Procesos de elaboración culinaria
Control del aprovisionamiento  de materias prima
Formación y Orientación Laboral
Gestión de la calidad y de la seguridad e higiene 
Inglés
Procesos de elaboración culinaria
Procesos de preelaboración y conservación en co
Control del aprovisionamiento  de materias prima
Elaboraciones de pastelería y repostería en cocin
Empresa e Iniciativa Emprendedora
Formación y Orientación Laboral
Gastronomía y nutrición
Gestión administrativa y comercial en restauració
Gestión de la calidad y de la seguridad e higiene 
Gestión de la producción en cocina
Inglés
Procesos de elaboración culinaria
Procesos de preelaboración y conservación en co
Recursos humanos y dirección de equipos en res
Control del aprovisionamiento  de materias prima
Formación y Orientación Laboral
Gestión de la calidad y de la seguridad e higiene 
Inglés
Procesos de elaboración culinaria
Procesos de preelaboración y conservación en co
Elaboraciones de pastelería y repostería en cocin

Título de Bachillerato

Título de FP (Técnico, Técnico superior, Técnic

Haber superado la prueba de acceso a grado su

Haber superado curso acceso formación especí
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Apellidos y Nombre

Santos Arias, Carmen María

Tejero Durán, Tomás

Tenorio Costa, María del Carmen

Verdugo Álvarez, Rocío

Zurdo Jaramillo, Mirian Beatriz

Requisitos de acceso
Módulos profesionales para los que solicita la inscripción

Clave Denominación

GAYNUHOT3-
EPYRCHOT3-
GAYNUHOT3-
GAYCRHOT3-
GSPECHOT3-

INGHOT3-6
RHDERHOT3-
FOLHOT3-6

GAYNUHOT3-
GCSHAHOT3-
GSPECHOT3-
RHDERHOT3-
CAMPHOT3-6
EPYRCHOT3-

EIEHOT3-6
FOLHOT3-6

GAYNUHOT3-
GAYCRHOT3-
GCSHAHOT3-
GSPECHOT3-

INGHOT3-6
PECHOT3-6

PPCCHOT3-6
RHDERHOT3-

EIEHOT3-6
GAYNUHOT3-
GAYCRHOT3-
RHDERHOT3-
EPYRCHOT3-

EIEHOT3-6

Gastronomía y nutrición
Elaboraciones de pastelería y repostería en cocin
Gastronomía y nutrición
Gestión administrativa y comercial en restauració
Gestión de la producción en cocina
Inglés
Recursos humanos y dirección de equipos en res
Formación y Orientación Laboral
Gastronomía y nutrición
Gestión de la calidad y de la seguridad e higiene 
Gestión de la producción en cocina
Recursos humanos y dirección de equipos en res
Control del aprovisionamiento  de materias prima
Elaboraciones de pastelería y repostería en cocin
Empresa e Iniciativa Emprendedora
Formación y Orientación Laboral
Gastronomía y nutrición
Gestión administrativa y comercial en restauració
Gestión de la calidad y de la seguridad e higiene 
Gestión de la producción en cocina
Inglés
Procesos de elaboración culinaria
Procesos de preelaboración y conservación en co
Recursos humanos y dirección de equipos en res
Empresa e Iniciativa Emprendedora
Gastronomía y nutrición
Gestión administrativa y comercial en restauració
Recursos humanos y dirección de equipos en res
Elaboraciones de pastelería y repostería en cocin
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Título de FP (Técnico, Técnico superior, Técnic

Título de FP (Técnico, Técnico superior, Técnic

Título de Bachillerato

Haber superado la prueba de acceso a grado su

Título de Bachillerato
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Apellidos y Nombre Requisitos de acceso
Módulos profesionales para los que solicita la inscripción

Clave Denominación

GAYNUHOT3-
GAYCRHOT3-
GSPECHOT3-

INGHOT3-6
PECHOT3-6

PPCCHOT3-6
RHDERHOT3-

Gastronomía y nutrición
Gestión administrativa y comercial en restauració
Gestión de la producción en cocina
Inglés
Procesos de elaboración culinaria
Procesos de preelaboración y conservación en co
Recursos humanos y dirección de equipos en res

CAMPHOT3-6 EPYRCHOT3-

EIEHOT3-6 FOLHOT3-6

GAYNUHOT3- GAYCRHOT3-

GCSHAHOT3- GSPECHOT3-

INGHOT3-6 PECHOT3-6

PPCCHOT3-6 RHDERHOT3-

FCT

Control del aprovisionamiento  de materias primas Elaboraciones de pastelería y repostería en cocina

Empresa e Iniciativa Emprendedora Formación y Orientación Laboral

Gastronomía y nutrición Gestión administrativa y comercial en restauración

Gestión de la calidad y de la seguridad e higiene alimentaria Gestión de la producción en cocina

Inglés Procesos de elaboración culinaria

Procesos de preelaboración y conservación en cocina Recursos humanos y dirección de equipos en restauración

Formación en centros de trabajo


