PRUEBAS LIBRES PARA LA OBTENCION DE TiTULOS DE
TECNICO Y TECNICO SUPERIOR DE FORMACION PROFESIONAL.

Caracteristicas del médulo de Proyectos

Curso 2021/2022.

Centro educativo: |.E.S. UNIVERSIDAD LABORAL
Ciclo Formativo: Técnico Superior en DIRECCION EN COCINA

Localidad: CACERES Provincia: CACERES Tfno: 927004600

MODULO PROFESIONAL: PROYECTO

CRITERIOS DE EVALUACION:
Los establecidos en:

- Decreto 280/2011, de 18 de noviembre, por el que se establece el curriculo del ciclo
formativo de grado superior de Técnico Superior en Direccién de Cocina en la
Comunidad Auténoma de Extremadura.

- Instruccion no 3/2011, de la Direccién General y Aprendizaje Permanente, sobre el
modulo profesional de Proyecto incluido en los titulos de FP de Grado Superior
establecidos al amparo de la Ley organica 2/2006, de 3 de mayo de Educacion.

CRITERIOS DE CALIFICACION:
La calificacién del alumno llegara a una nota global que debe expresarse de 1 a 10. Para dar por

superada la evaluacion del médulo se debe obtener una nota minima de un 5.

CARACTERISTICAS:

- Serealizara la entrega del Proyecto de forma presencial el 15 de junio de 2022 alas 9 h

- Se entregara en un sobre cerrado con el nombre y DNI y debe contener:
- Proyecto impreso en papel (Su estructura dependera del tipo de proyecto elegido)
- Pendrive que contenga una copia del proyecto en pdf y la presentacién para la

defensa oral.
- La exposicion sera a las 12.30h del mismo dia y podra durar hasta 15 minutos, mas 5
minutos para responder a posibles preguntas de la Comisién.
- Lugar: Aula P9 (Edificio Alameda)

ESTRUCTURA:
- GUION PARA UN PROYECTO DE REVISION BIBLIOGRAFICA
1.- DESCRIPCION DEL PROYECTO: En qué va a consistir.

2.-OBJETIVOS: Qué pretendes con esta revision bibliografica.
3.- METODOLOGIA
3.1.- Fuentes documentales que se revisan.
3.2- Analisis de cada una de las fuentes consultadas
4. - IMPLICACIONES PRACTICAS: Qué utilidad o aplicacion real se le puede dar a esta
revision.




ESTRUCTURA:
- GUION PARA UN PROYECTO DE CREACION DE EMPRESA

1.- RESUMEN DE LA IDEA DE EMPRESA.
1.1.- Denominacion y localizacion.
1.2.- Objetivos del proyecto.
1.3.- Justificacion de la idea de negocio. Idea de empresa
1.4.- Eleccion de la forma juridica. Fundamentacion y tramites.
2.- PRESENTACION DEL PROMOTOR.
2.1.- Adjuntar curriculum vitae
3.- TIPOLOGIA DEL ESTABLECIMIENTO TURISTICO.
3.1.-Tipo de establecimiento de restauracion. Mencionar la normativa turistica.
4.- PLANIFICACION DE RECURSOS HUMANOS.
4.1.- Definicién de areas funcionales de la empresa.
4.2.- Organigrama de recursos humanos de la empresa.
4.3.- Calculo efectivo del personal éptimo y perfil del mismo.
4.4.- Manual de bienvenida del empleado
4.5.- Manual de buenas practicas de higiene
5.- PLAN DE MARKETING.
5.1 FASE ANALITICA
- Analisis DAFO
- Macroentorno
- Microentorno
5.2 FASE ESTRATEGICA
Objetivos y formulacion de estrategias.
Definicion de la clientela ( la que va a tu empresa ).
Estrategia de segmentacién: diferenciada, indiferenciada y concentrada.
5.3 FASE OPERACIONAL
Marketing Mix: (Producto, Precio, Venta o distribucion, Comunicacién.)
6.- ANALISIS DE VIABILIDAD ECONOMICAY FINANCIERA.
6.1.- Plan de inversién y financiacion.
6.2.- Analisis de costes:
a) Umbral de rentabilidad o punto muerto, analisis del mismo
b) Calculo de Beneficios y Precios de venta a partir de costes
6.3.- Balance inicial. Ratios y Analisis
6.4.-Cuenta de pérdidas y ganancias del primer afio. Andlisis de los resultados
obtenidos
6.5.- Plan de Tesoreria de los primeros diez meses
7.-BIBLIOGRAFIA.
8.- ANEXOS.




ESTRUCTURA:
- GUION PARA UN PROYECTO DE INNOVACION

1. NOMBRE DEL PROYECTO. RESUMEN. JUSTIFICACION
2. PROMOTOR Y ORGANISMOS E INSTITUCIONES A LAS QUE SE PRESENTA
EL PROYECTO. Incluir CV Europass del promotor.
3. ANALISIS DE LA SITUACION DE PARTIDA. RAZONES POR LAS QUE SE
NECESITA REALIZAR EL PROYECTO.
3.1.- Andlisis externo
3.2.- Analisis interno
3.3.- Diagndstico DAFO y conclusiones.
4. OBJETIVOS DE LA INNOVACION. ¢ Para qué innovas? ; Qué quieres conseguir con la
innovaciéon?
5. MARKETING MIX.
5.1. Producto. Disefo de la innovacion.
* Actividades que vas a realizar. Diseno de las mismas. ;Qué vas a hacer y cémo
lo vas a hacer?
* Recursos materiales y humanos. ;Qué vas a necesitar para realizar las
actividades de innovacion? En caso de necesitar recursos humanos concretar tipo
de contratacion, turnos de trabajos, puestos, etc.
* Calendario de actividades. s Cuando vas a realizar cada una de las actividades?
5.2. Precio. Estrategia y fijacién de precios (si es necesario)
5.3. Canales de distribucién (si es necesario)
5.4. Mix de promocion. Concretar las diferentes herramientas de promocion a
utilizar. Incluir folleto en espafiol mas en un idioma extranjero (inglés y/o francés)
y tarjeta de visita (si es necesario)
6. PRESUPUESTO Y CRONOGRAMA
6.1. Prevision de gastos para la realizacion de cada una de las actividades
innovadoras. Incluir puestos de trabajo.
6.2. Prevision de ingresos (si los hubiera)
7. BIBLIOGRAFIAY WEBGRAFIA
8. ANEXOS.




