Calificaciones de las pruebas libres para la obtencion de titulo de C.F.G.S. DIRECCION DE COCINA.

Curso 2022/2023

IES Universidad Laboral (Caceres)

Consejeria de Educacion y Empleo. Junta de Extremadura.

Aspirante Moédulo profesional

Calificacion

Formacién y Orientacion Laboral

Gestion administrativa y comercial en restauracion

Carril Mateos, Miguel Angel e

Recursos humanos y direccion de equipos en restauracion

Empresa e Iniciativa Emprendedora

Formacién y Orientacion Laboral

Gastronomia y nutricion

Gestion administrativa y comercial en restauracion

Dorante Martinez, Emilio - - - . - ;
Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias

Inglés I

Inglés 11

Recursos humanos y direccion de equipos en restauracion

Control del aprovisionamiento de materias primas
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Elaboraciones de pasteleria y reposteria en cocina

No presentado

Empresa e Iniciativa Emprendedora

Formacion y Orientacion Laboral

Gastronomia y nutricion

Gestion administrativa y comercial en restauracion

Fernandez Escobar, Felipe Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias

Gestion de la produccion en cocina

Inglés I

Inglés II
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Procesos de elaboracion culinaria

No presentado

Procesos de preelaboracion y conservacion en cocina

No presentado

Recursos humanos y direccion de equipos en restauracion

Control del aprovisionamiento de materias primas

Elaboraciones de pasteleria y reposteria en cocina

Garcia Fernandez, Maria del Carmen .
Empresa e Iniciativa Emprendedora

Procesos de preelaboracion y conservacion en cocina

Elaboraciones de pasteleria y reposteria en cocina
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Empresa e Iniciativa Emprendedora

No presentado

Formacion y Orientacion Laboral

No presentado

Hernandez Gonzalez, Maria Blanca =
Inglés I

No presentado

Procesos de elaboracion culinaria

Procesos de preelaboracion y conservacion en cocina

Control del aprovisionamiento de materias primas

Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias
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Hierro Bote, Beatriz = —
Procesos de elaboracion culinaria

No presentado

Procesos de preelaboracion y conservacion en cocina

No presentado




Lanza Ruiz, Juan José

Control del aprovisionamiento de materias primas

Elaboraciones de pasteleria y reposteria en cocina

Empresa e Iniciativa Emprendedora

Formacién y Orientacion Laboral

Gastronomia y nutricion

Gestion administrativa y comercial en restauracion

Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias

Gestion de la produccion en cocina

Inglés I

Inglés 1T

Procesos de elaboracion culinaria

Procesos de preelaboracion y conservacion en cocina

Recursos humanos y direccion de equipos en restauracion
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Leal Garcia, Manuel

Control del aprovisionamiento de materias primas

No presentado

Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias

No presentado

Procesos de elaboracion culinaria

No presentado

Procesos de preelaboracion y conservacion en cocina

No presentado

Ligero Caro, Maria Lucia

Gastronomia y nutricion

Gestion administrativa y comercial en restauracion

Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias

Inglés I

Inglés 1T

Recursos humanos y direccion de equipos en restauracion

Montero Bonifacio, Pilar

Formacion y Orientacion Laboral

Recursos humanos y direccion de equipos en restauracion
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Ortiz Magaz, Angel Carlos

Control del aprovisionamiento de materias primas

No presentado

Elaboraciones de pasteleria y reposteria en cocina

No presentado

Gastronomia y nutricion

No presentado

Gestion de la produccion en cocina

No presentado

Inglés I

No presentado

Procesos de elaboracion culinaria

No presentado

Procesos de preelaboracion y conservacion en cocina

No presentado

Recursos humanos y direccion de equipos en restauracion

No presentado

Pérez Del Amo, Cristina

Control del aprovisionamiento de materias primas

Elaboraciones de pasteleria y reposteria en cocina

Empresa e Iniciativa Emprendedora

Formacién y Orientacion Laboral

Gastronomia y nutricién

Gestion administrativa y comercial en restauracion

Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias

Gestion de la produccion en cocina

Inglés I

Inglés 11

Procesos de elaboracion culinaria

Procesos de preelaboracion y conservacion en cocina

Recursos humanos y direccion de equipos en restauracion
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Pérez Gonzalez, Edward

Control del aprovisionamiento de materias primas

Elaboraciones de pasteleria y reposteria en cocina

Empresa e Iniciativa Emprendedora

Formacién y Orientacion Laboral

Gastronomia y nutricion

Gestion administrativa y comercial en restauracion

Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias

Gestion de la produccion en cocina

Inglés I

Inglés 1T

Procesos de elaboracion culinaria

Procesos de preelaboracion y conservacion en cocina

Recursos humanos y direccion de equipos en restauracion

Ramos Molano, Carlos

Control del aprovisionamiento de materias primas

Elaboraciones de pasteleria y reposteria en cocina

Gastronomia y nutricion

Gestion administrativa y comercial en restauracion

Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias

Gestion de la produccion en cocina

Inglés I

Inglés 11

Procesos de elaboracion culinaria

Procesos de preelaboracion y conservacion en cocina

Recursos humanos y direccion de equipos en restauracion

Real Diaz, Carolina

Gastronomia y nutricion

Gestion administrativa y comercial en restauracion

Gestion de la produccion en cocina

Rios Naranjo, Javier

Control del aprovisionamiento de materias primas
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Formacién y Orientacién Laboral

No presentado

Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias

Inglés I

Procesos de elaboracion culinaria

Procesos de preelaboracion y conservacion en cocina
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Rodriguez Ponce, Maria de la Concepcién

Control del aprovisionamiento de materias primas

No presentado

Gestion administrativa y comercial en restauracion

No presentado

Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias

No presentado

Gestion de la produccion en cocina

No presentado

Ruiz Flores, Maria

Procesos de elaboracion culinaria

No presentado

Procesos de preelaboracion y conservacion en cocina

No presentado

Servan Rivero, Rocio

Control del aprovisionamiento de materias primas

No presentado

Elaboraciones de pasteleria y reposteria en cocina

No presentado

Gestion administrativa y comercial en restauracion

No presentado

Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias

No presentado

Gestion de la produccion en cocina

No presentado

Inglés I

No presentado

Procesos de elaboracion culinaria

No presentado

Procesos de preelaboracion y conservacion en cocina

No presentado

Recursos humanos y direccion de equipos en restauracion

No presentado

Teijon Cerezo, Maria de los Angeles

Control del aprovisionamiento de materias primas

No presentado

Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias

No presentado

Inglés I

No presentado

Procesos de elaboracion culinaria

No presentado
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