
 

 

Curso: Recursos turísticos de la Serena y La Siberia 

extremeña. 

       

Justificación 

El conocimiento de la riqueza paisajística, 

gastronómica y de patrimonio cultural ha de ser 

bien conocida por los docentes del Ciclo de 

Hostelería y Turismo, de manera que puedan 

capacitar a su alumnado en la explotación de estos 

recursos.  

Objetivos 

 Conocer los aspectos más relevante desde 

el punto de vista turístico el patrimonio 

histórico y artístico 

 Valorar el patrimonio natural de las zonas 

objeto de estudio como atractivo turístico 

en contraposición al turismo masivo. 

 Saber qué recursos gastronómicos y 

productos alimenticios son típicos de la 

zona y cómo promocionarlos en el mundo 

de la hostelería. 

 Conocer las fiestas de interés turístico de 

ambas zonas 

 Familiarizarse con la artesanía y el folclore 

más representativo. 

 Visitar enclaves relevantes del territorio. 
 

Contenidos 

 El patrimonio histórico y artístico y su 

relevancia para el turismo no invasivo. 

 Recursos naturales singulares como 

atracción en un modelo turístico de calidad: 

la Reserva de la Biosfera de La Siberia y el 

Proyecto de Paisaje Cultural de La Serena: 

riqueza ornitológica, playas interiores, las 

dehesas, embalses....  

 La tradición gastronómica y los productos 

de la zona: queso, miel, carnes, repostería... 

El valor de los productos naturales en el 

turismo de calidad. 

 Celebraciones y fiestas locales y su 

promoción como atractivo turístico. 
 

Metodología 

La metodología será mixta, intercalando sesiones 

teóricas con prácticas y visitas a lugares de interés 

paisajístico e histórico. 

Destinatarios  

Profesorado en activo de Formación Profesional de 

la especialidad de Hostelería y Turismo, de centros 

sostenidos con fondos públicos. 

 

 

 

 

 

 



 

Criterios de selección 

En el caso de haber más solicitudes que plazas (15) 

se seguirá el orden de prelación de las inscripciones.   

 

Temporalización. 

➔ Fechas:  

➔ Viernes 13 y 27 de marzo de 2020: parte teórica. 

Horario: de 16:30 a 20:30 horas  Lugar de 

celebración: CPR Don Benito-Villanueva. 

➔ Rutas guiadas. 

➔ Sábado 14 de marzo: Cancho Roano-La Mata 

(Quintana y Campanario), Museo del turrón y 

Quesería Sánchez Hidalgo (Castuera). Horario: 

de 9:00 a 14:30 horas aproximadamente. 

➔ Sábado 28 de marzo: yYacimiento de Lacimurga 

-Embalse Orellana- Puebla de Alcocer (ZIR 

Zona de Interés Regional de Embalse de Orellana 

y Sierra de Pela)-Sancti Spíritus El Risco- 

Siruela-Garbayuela-Fuenlabrada de los Montes 

Centro de interpretación de la miel- Herrera del 

Duque.(Comida) Reserva Regional de Cíjara-

Trampal del Puerto del Lobo-Villarta de los 

Montes- Puerto Peña- CPR Don Benito 

Villanueva. (Ruta en 4x4). Horario: de 9:00 a 

19:00 horas. 

 

➔  En ambas fechas se proporcionará transporte 

con salida y llegada a las instalaciones del CPR. 

Material necesario 

Para la visitas se recomienda llevar ropa y calzado 

cómodo. 

 

 

 

 

Plazo de inscripción 

El plazo de inscripción estará abierto entre los días 

6 y 11 de marzo de 2020. 

 

Lista de admisión 

La lista de personas admitidas se hará pública el día 

11 de marzo de 2020. 

Ponentes 

Juan Francisco Sánchez Rodríguez. Licenciado 

en Ciencias Ambientales. Técnico dinamizador de 

“La Serena, Paisaje Cultural” del CEDER “La 

Serena”. 

José María Corrales Vázquez. Profesor de 

Didáctica de las Ciencias Experimentales de la 

UEx. 

Certificaciones 

Se expedirá un certificado de 18 horas (2 créditos) 

al profesorado que asista con regularidad al 85% 

del tiempo de duración de la actividad, según la 

orden del 31 de octubre de 2000 (D.O.E. 4 de 

noviembre). 

Se evaluará la cualificación en la adquisición de los 

contenidos abordados, mediante el análisis de las 

prácticas propuestas por los ponentes y 

desarrolladas por los asistentes en el trascurso de la 

actividad. 

Asesor responsable 

Enrique Pérez de Villar González 

CPR Don Benito- Villanueva de la Serena 

E-mail: cprdbv.asesoria3@juntaex.es 

Teléfono: 924 021 612 
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