Zn memotiam al maestro y amigo Antonio (avado

Maestro Antonio, todos necesitamos a lo largo de la vida perconas que nos ayuden a elegir la senda
adecvada a cequir en las innumerables encrucijadac que e nos presentan mientras aprendemos, y a eco creo que

dedicacte [a mayor parte de tu vida.

Han cids muchas las ocasiones en las que nos deleitacte con una fabuloca caldereta. Siempre nos
produjo a los comencales que la dequstamos, compaieras y compaieros del instituto ‘Maectro Juan Calero’ una
cinfonia de placer en el paladar que ce generaba al fundirse al unicono en nuestras bocas cu blanda textura, cu
agradable aroma y cu equilibrado gusto. Irremediablemente, todos terminaron con el ritual de “mojar pan en la

calca” por [a catisfaccion alcanzada.

Con humildad, nunca perceguiste un reconocimiento, pers en [as cobremesas compartidas, ciempre

intuimog tu catisfaccion al ver a los comencales felices.

Maestro y amigo Antonio, permiteme que compare tu reconocida aficion a la cocina con la enseRanza a

la que te dedicacte dvrante tantoc asog:

® (& caldereta con el alummnado que tuvicte en tus clasec durante 38 aiog, de los que por cierto, al menos
durante el fiempo que fui compaiero tuyo, no tuve el qusto de conocer a custituto o suctituta.

® (oc ingredientes, la carne, las verduras, la pimienta, la cal, el agua con los contenidos que durante ecos
aiog les enceracte: verbo, predicado, nombres, adjetivos, adverbios, policemia, metdfora, fdbula, poesia,
prosa, redaccion, reglas ortogréficas.

® Al tratamients cequido en [a elaboracion de la comida, limpiar meticvlosamente con el cuchillo el
excedente de graca de [a carne, trocear en porciones del tamaio adecvads, wi muy grandes (como
decimog por ectos lares ce “uno ce podrin atorar”), ni muy pequeiioc (o aguantan el tiempo de coccisn y
la carne ce deshace), la eleccion de cada ingrediente, el momento de aradirlo al caldero ecas con las
programaciones y cus concreciones, los lunes lectura en la biblioteca, martes verboc, mircoles dictado,
Jueves redaccion, viernes efercicios.

® (& intencidad del fuego y el tiempo invertido, normalmente la tarde anterior y un remate antes de
comer €< la adecuada temporalizacion para impartir los contenidos.

® £/ probar el guiso para que wo salga wi coso wi calado, con los ejercicios, dictados, redacciones o

lecturas con la que has realizado el cequimiento del aprendizaje del alvmnado.

Sols con conocimiento o capiencia y aplicando el meticvloss métods no consequimos que la caldereta, el
alumnado, calga buena, ce necesitan otras habilidades magictrales que cobradamente, maestro Antonio,

mostraste en la cocina y en las avlns:

®  Paciencia, wo todoc hacen un guiso invirtiendo dos diac de trabajo, bien cabiac que hoy dia ectd de
moda (& comida. rdpida responsable en parte de la obesidad, de la que dicen los cabioc galenog, e una de
las plagac del cigls XX, y visto desde la perspectiva de la educacion, quizds cea uno de los factores clave
de s nvevos analfabetos del ciglo XXI.

®  Justicia, porque cada cval comid la cantidad de caldereta que le apetecid, al igual tus alumnos que

aprendieron la lengua que necesitaban.

Querido Antonio, te has ido demasiado pronts y todos los que te conocimos te echaremos mucho de menoc.

Deccanca en paz.

Manuel Noguee Chavee



